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FLEXIBEL 3 
 VIELFALT AUF NEUEM LEVEL
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– Das neue, patentierte und innovative Getränkesystem FRUCTOMAT spart unserer Um-
welt viel Lärm, leere Transportkilometer und Emissionen. Immense Einsparungen bei Lager
und Logistik, Service und Energie sind nur einige der vielen Vorteile. Jeder FRUCTOMAT ist
eine effiziente Getränke-Herstellungsanlage und produziert Fruchtsäfte, Softdrinks, Tees
oder Sportgetränke aus Konzentrat und frischem Wasser.

– MidMix III – die Weiterentwicklung aller PostMix Systeme! Die Verwendung der paten-
tierten MidMix -Technologie ermöglicht ein perfektes In-Cup Ergebnis. Das Getränkekon-
zentrat wird unter Luftabschluss in einem speziellen Mischblock mittels Einspritzdüsen in
frisches Wasser eingespritzt und das fertige Getränk durch einen zentralen Auslauf
(hygienisches Glas) abgegeben. Dieser wird sofort mit frischem, klarem Wasser gespült -
keine Rückstände, keine Austrocknung und extreme Sauberkeit! Erleben Sie Hygiene
auf einer neuen Ebene!

ZUKUNFTSSICHER & 
RESSOURCENSCHONEND

DAS INNOVATIV E 
FRUCTOMAT SYS T EM

=
KONZENTRAT WASSER FERTIG

MidMix

®

Weniger CO2 
Emissionen

Ressourcen-
schonend

Spart 
Energie

Spart bei Lager  
und Transport

Technikbox incl. Kühlung (260x360x460mm)

SPLIT-Box ohne Kühlung (410x140x210mm)

ID 4-6

DIE VORTEILE
AUF EINEN 

BLICK

Ausgabehöhe  
150 mm

Ausgabehöhe 
295 mm

DIE VORTEILE 
AUF EINEN BLICK:

– 4/6 Getränkesorten + stilles Wasser (CO2

oder hot – OPTIONAL)– Bag-in-Box Konzentrate werden im Unterschrank
       oder direkt  hinter der Ausgabeeinheit gelagert 
       (Bags bis zu 10 l möglich)– Höhenverstellbare Ausgabe von 150 mm bis 290 mm– Mehrsprachiges Touch-Bedienfeld 10,1“ mit WLAN oder
4G Verbindung – OPTIONAL– LCD-hochauflösender Bildschirm für Markendesign, Werbung
und Kundeninformation– Tropftasse mit elektronischer Überwachung („VOLL“ und 
Positionskontrolle)– Bewährtes und patentiertes MidMix III System für perfekte und 
saubere Getränkezubereitung– Stabile Brixwerte mit elektronischer Dosierung für Wasser-        und 
Konzentratmenge– Vollautomatische Reinigung nach JEDEM Getränk!– Karaffenschaltung– Langlebig und robuste Materialien – Edelstahl oder pulver-       
beschichteter Stahl– Front-Dekorplatten aus Kunstharzverbund (extrem kratzfest und 
leicht zu tauschen) – hochflexible Anpassung an gewünschtes Design– Hohe Modellvielfalt und vielseitige Montagevarianten 

Technikbox– Einfacher Anschluss mit Steckverbindung für Tower– Alle Anschlüsse VORNE

NEU

– Die JUICI ID 4-6 bietet größtmögliche Flexibilität in jeglicher Hinsicht. Mit nur

einem Kopfdruck wählen Sie zwischen still oder mit CO2, heiß oder kalt. Das neue
Modell besitzt außerdem eine höhenverstellbare Ausgabe. So finden Gläser, Flaschen
oder Karaffen aller Größen leicht ihren Platz. Je nach Platzbedarf und Montagevariante werden

die Konzentratkartons sowie die Technikbox und Kühlung im Unterschrank oder bei Wandgeräten
auch direkt hinter der Ausgabeeinheit verstaut – und all das in einem einzigen Gerät!



FÜR JEDEN BEREICH DIE 
RICHTIGE LÖSUNG – individuell auf Sie abgestimmt
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VIELE OPTIONEN:

– Als Säule auf Theke montiert mit Konzentratkartons, Technikbox und
Kühlung im Unterschrank– Als Wandgerät mit Ausgabeeinheit an der Wand montiert und Konzentrat-  

       kartons, Technikbox und Kühlung im Unterschrank ODER dahinter– Als Thekengerät mit 1 x 10 l und 2 x 5 l oder bis zu 2 x 10 l BiB IM Gerät– Als Thekengerät mit 2 x 10 l und 4 x 5 l oder bis zu 4 x 10 l BiB IM Gerät

ID 4-6

JUICI ID CT  4-6  
(Technikbox + BiB 
im Unterschrank)

JUICI ID 4-6 M 
(Tower mit Technik-
box, BiB im 
Unterschrank)

JUICI ID 4-6 L 
(incl. Technikbox 
+ 2 x 10 l BiB)

JUICI ID 4-6 XL 
(incl. Technikbox 
+ 4 x 10 l BiB)

HOT &
COLDMidMix

®
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ID 4-6

– Mit den verschiedenen Design Countern (auch mit individueller Oberflächenoptik nach
Kundenwunsch) wird Ihr Dispenser als elegantes Designelement  perfekt in Szene gesetzt.
Neben Stauraum für Technikbox und Kühlung wird zudem ausreichend Platz für Konzentrate
(auch Vorrat), CO2 Flaschen und zusätzliche Gläser oder Karaffen geboten.

540 mm
430-540 mm

500 mm
150-290 mm

50 / 54 / 52 kg
OPTIONAL

flexibel (Touchscreen)
3

4 / 6
1+4 ... 1+49

-
fix 150-500 ml / PULS

28 l/h
5°C - ambient / 90°C

min 1,5 - max 6 
230 V/ 50-60 Hz

250 / 250 / 2.600 W
- / 3
3

3

3

3

3

OPTIONAL
3

3

OPTIONAL

3

3

OPTIONAL
OPTIONAL

540  mm
640 mm
500 mm

150-290 mm
52 / 56/ 54 kg

OPTIONAL
flexibel (Touchscreen)

3

4 / 6
1+4 ... 1+49

2 x 10 lt o. 4 x 5 lt
fix 150-500 ml / PULS

28 l/h
5°C - ambient / 90°C

min 1,5 - max 6 
230 V/ 50-60 Hz

250 / 250 / 2.600 W
- / 3
3

3

3

3

3

OPTIONAL
3

3

OPTIONAL

3

3

OPTIONAL
OPTIONAL

540 mm
890 mm
500 mm

150-290 mm
54 / 58 / 56 kg

OPTIONAL
flexibel (Touchscreen)

3

4 / 6
1+4 ... 1+49

4 x 10 lt o. 2 x 10 lt + 4 x 5 lt
fix 150-500 ml / PULS

28 l/h
5°C - ambient / 90°C

min 1,5 - max 6 
230 V/ 50-60 Hz

250 / 250 / 2.600 W
- / 3
3

3

3

3

3

OPTIONAL
3

3

OPTIONAL

3

3

OPTIONAL
OPTIONAL

Model le  JUICI- ID  D ispenser JUICI ID 4-6 M
STILL / CO2 / 
HOT & COLD

JUICI ID 4-6 L
STILL / CO2 / 
HOT & COLD

JUICI ID 4-6 XL
STILL / CO2 / 
HOT & COLD

Breite
Höhe
Tiefe
Ausgabehöhe
Gewicht
Vorwahlen
Produktauswahl (inkl. Wasser)
aut. Karaffenvorwahl (Extra)
Getränke
Mischverhältnis Konzentrate
Getränkevorrat im Gerät
Dosierung Menge Produktwahl
Kühlungskapazität
Temperatur Ausgabe
Wasserdruck in bar
Spannung
Leistungsaufnahme max
mit CO2-Karbonator
FSS 1

Durchflussmesser (Wasser)
Werbung, Videos und Bilder
WiFi Datenübertragungssystem
Ethernet-Verbindung
4 G Modem für Daten Transfer
Produktausgabe LED beleuchtet
Münzprüfer-/wechsler/cashless
Buchhaltung
Zahlungssysteme MDB
Überwachung 
Desinfektions und
Sanitationsintervall
Sirupeinspritzventil (SIV 2)
Sirup-Leermeldung
Wassertank-Pumpsystem

4 / 6 S
275 mm

385-530 mm
215 mm

150-290 mm
9 kg

OPTIONAL
flexibel (Touchscreen)

3

4 / 6
1+4 ... 1+49

fix 150-500 ml / PULS
in Planung

260 mm
360 mm
460 mm

max. 23 / 27 / 25 kg

max. 1,5 m
max. 3,5 m
max. 1,5 m
max. 3,5 m

28 l/h
5°C - ambient / max 90°C
min 1,5 bar/max 6 bar

230 V/ 50-60 Hz
250 / 250 / 2.600 W

- / 3
3

3

3

OPTIONAL
3

OPTIONAL
3

OPTIONAL
OPTIONAL

3

Model le  JUICI  ID  CT  D ispenser JUICI ID CT 4-6
STILL / CO2 / 
HOT & COLD

Kontroll- / Dosiereinheit mit Turm:
Breite
Höhe
Tiefe
Ausgabehöhe
Gewicht
Vorwahlen
Produktauswahl (inkl. Wasser)
aut. Karaffenvorwahl (Extra)
Getränke
Mischverhältnis Konzentrate
Dosierung Menge Produktwahl
Dosierung Vorwahl EXTRA / Kanne
Technik Box:
Breite
Höhe
Tiefe
Gewicht
Maximal Abstand:
Technik Box / Ausgabeeinheit vertikal
Technik Box / Ausgabeeinheit horizontal
Konzentrat / Techik Box vertikal
Konzentrat / Techik Box horizontal
Kühlungskapazität
Temperatur Ausgabe
Wasserdruck in bar
Spannung
Leistungsaufnahme max
mit CO2-Karbonator
FSS ¹
Durchflussmesser (Wasser)
Produktausgabe LED beleuchtet
Münzprüfer-/wechsler/cashless
Buchhaltung
Zahlungssysteme MDB
Sirupeinspritzventil (SIV 2)
Sirup-Leermeldung
Wassertank-Pumpsystem
Überwachung Desinfektions und
Sanitationsintervall

JUICI ID 
4-6 L

JUICI ID 
4-6 XL

Einfacher Wechsel der
Bag in Box Einheiten

Einfacher Zugang 
zur Technikbox 

HOT &
COLDMidMix

®

Z E I T LO S  E L E G A N T  & 
T E C H N I S C H  P E R F E K T

Alle unsere Modelle sind mit dem einzigartigen und patentierten MidMix III System ausgestattet.	
1) FSS - Flut Sicherheitssystem: extra Sicherheitsventil (Wassereingang) 
2) SIV - syrup injection valve: Getränkekonzentrat Einspritzventil für perfektes Mischergebnis

OPTIONAL OPTIONAL OPTIONAL



ASCO DRINK MACHINES
Produktions- & HandelsgmbH
Steyrer Straße 80
A-4470 Enns

Telefon: +43 (0) 7223 86197-0
Telefax: +43 (0) 7223 86197-9
E-Mail: office@asco.at
Website: www.asco.at,
www.fructomat.com

Wir sind für Sie da:
Montag - Donnerstag 07:30 - 12:00 
und 12:30 - 16:30
Freitag 7:30 - 12:00

MADE IN AUSTRIA

FRUCTOMAT the „Drink Machine-Evolution“
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